


IJlerecs -cIessreeres

Cre <

ab November 2010

ur gpuppen ab
16 pepsonen

Die Preise (inkl. Mwst.) beinhalten alle Speisen, die
Anleitung durch einen Kiichenchef, Mineralwasser,
Rezepte zum Mitnehmen und Nachkochen und den
kompletten , Spiil- und Aufrdumservice”.

Es gelten die Allgemeine Geschaftshedingungen
der Room To Cook GmbH fiir Veranstaltungs- und
Cateringleistungen. © ROOM TO COOK, 06.2010

Kochzeit:
ca. 120 Minuten
fiir zwei Génge

€59,00
pro Person

Kochzeit:
ca. 120 Minuten
fiir drei Génge

€69,00
pro Person

Kochzeit:
ca. 120 Minuten
fiir drei Génge

€79,00
pro Person

Flo il acese

Gegrillter Chicoree mit Ahornsirup und leckerem Apfelsalat

Caipirinha-Lachs mit einem gefiilltem Nest aus Streifen
von Friihlingsrollenteig und Kokos-Kartoffelpiiree

Vanille-Schokoladenkuchen mit gediinsteten Steinobst

O

Slaretze Clzecer

WeiBe Zwiebelschaumsuppe mit Kaffee
und gebratener Entenleber

Rosa Rinderfilet auf Olivencremé und Parmesankruste
mit getriiffelten Lauchzwiebeln

WeiBe Schokoladen-Thymiancreme
mit Macadamia-Streusel und Beeren

A
Wl rry -Vl

Wintergemiise-Antipasti
(Rote Bete, Hok.-Kiirbis, Petersilienwurzel)
mit gebratenen Jakobsmuscheln an Basilikum-Marinade

Feines Rehragout mit Ingwer und Kakao
dazu Kastanienspatzle und Wirsing

Holunderbeerencreme mit Apfelkompott und Marzipanspénen

o




