


Nikolausi
Gegrillter Chicoreè mit Ahornsirup und leckerem Apfelsalat

Caipirinha-Lachs mit einem gefülltem Nest aus Streifen 
von Frühlingsrollenteig und Kokos-Kartoffelpüree

Vanille-Schokoladenkuchen mit gedünsteten Steinobst

Santa Claus
Weiße Zwiebelschaumsuppe mit Kaffee 
und gebratener Entenleber

Rosa Rinderfilet auf Olivencremè und Parmesankruste
mit getrüffelten Lauchzwiebeln

Weiße Schokoladen-Thymiancreme 
mit Macadamia-Streusel und Beeren

Merry X-Mas
Wintergemüse-Antipasti
(Rote Bete, Hok.-Kürbis, Petersilienwurzel)
mit gebratenen Jakobsmuscheln an Basilikum-Marinade

Feines Rehragout mit Ingwer und Kakao 
dazu Kastanienspätzle und Wirsing

Holunderbeerencreme mit Apfelkompott und Marzipanspänen

Menü-Sessions
 

ab November 2010 

für Gruppen ab 

16 Personen

Die Preise (inkl. Mwst.) beinhalten alle Speisen, die 
Anleitung durch einen Küchenchef, Mineralwasser, 
Rezepte zum Mitnehmen und Nachkochen und den 
kompletten „Spül- und Aufräumservice“. 

Es gelten die Allgemeine Geschäftsbedingungen 
der Room To Cook GmbH für Veranstaltungs- und 
Cateringleistungen.           © ROOM TO COOK, 06.2010

Kochzeit: 
ca. 120 Minuten 
für zwei Gänge

€ 59,00 
pro Person

Kochzeit: 
ca. 120 Minuten 

für drei Gänge

€ 69,00 
pro Person

Kochzeit: 
ca. 120 Minuten 

für drei Gänge

€ 79,00 
pro Person


